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ORIGINAL FLEXI®FORM flexibilni a zaroveii
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NAVOD K POUZITI
7 pred prvnim pouzitim ofistéte a namazte olejem.
7 pak olej pouze pfi peteni sugenkového nebo kynutého tésta.
> Doba peteni a teplota musi byt vzdy upraveny pro prislusno
Dalezité: Dobré ukazatele spotfeby energie snizuji teplotu peteni priblizné o 10 %.
5 Po upeteni @ pred vyjmutim petiva nechte cca 5-7 minut vychladnout.
Zbarveni je normalni patina, ktera se tvofi v diisledku zbytkl tuku a neni kryta
Zarukou v ramci zaruky.
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Mramorova babovka

SloZeni: 1 balicek vanilkového cukru, 4 vejce 3 PL Kakaa
250 g masla Qe 1 lzice rumu,
1 balicek prasku do petiva )
250 g cukru 250 ml mléka
i_:l Doba pfipravy: cca 80 minut vetné [2 Peteni: 175 °C horni/dolni ohfev cca 50-60 min

doby peceni

1. Maslo s prosatym cukrem, vanilkovym cukrem a
Rum michejte do pény. Oddélte vejce a
postupné vmichejte pouze Zloutky.

2. Smichejte mouku s praskem do peciva a prosejte.

Stfidavé do smési vmichejte mléko. Poté 3lehejte
bilky do tuhého snéhu a vmichejte je.

3. Tésto rozdélte a jednu polovinu smichejte se 3 lZicemi kakaa. a
Vmichejte kakaovy prasek. raS ‘
4. Nejprve napliite formu svétlym téstem, p h\ed

Pak pridejte tmavy. Vidlickou promichejte tésto.
5. Kolac pecte v predehraté troubé na 175 °C.
cca 50-60 min dokud nevybéhne.

Tip: Vychladlou Babovku posypte mouckovym
cukrem na ozdobu!




PROHLASENi 0 ZARUCE
zchybnou funkci nagich originalnich produkti Flexi-Form s ohledem na material, zpracovani a

Timto garantujeme be
Zarueni doba zatina bézet datemn zakoupeni produktu.

funkci po dobu 15 let.

t spravné zachazeni v souladu s nagimi pokyny k pouziti a
te predlozit doklad o koupi spolu s vadnym
m jej zdarma vymenime za novy a zasleme

u. Pokud je stejny model stale v nasi
vadny vyrobek nahrazen

dlozit doklad o koupi, prokézal
mu agelu. Pro uplatnéni zaruky musi
vyrobek na nize uvedenou adresu a my va
koncovy spotrebitel narok pouze na vymen
bkem stejného modelu. Pokud model jiz v nasi nabidce neni, bude

o stale v nadi nabidce.

Pro uplatnéni zaruky musite pre
péti a pouzivat vyrobek k uréené
vyrobkem. Zadlete prosim vadny
vam jej. V ramci této zaruky ma
nabidce, bude nahrazen vyro
podobnym vyrobkem, ktery

ZAKONNA ZARUKA

Aruce neomezuje vase zako!
d. Bshem zarugni doby si zachov
smlouvy a nahradu kody v soula

a vigi prodavajicimu, pokud zakoupend véc nebyla v
né& zaruni prava na dodategné plnéni,
keho zakoniku (BGB).

nna zarugni prav
avate plna zakon

Toto prohlaseni 0 z
du s § 437 a nasl. némeckého obtans!

dobg prechodu rizika bez va
slevu z ceny, odstoupeni od

ZARUKA

LURCH AG - SchinkelstraBe 6 + 3
Tel: +49 (0) 5121/ 74991 74 -

1137 Hildesheim - Némecko
info@lurch.de - www.lurch.de




PROHLASENI 0 ZARUCE

Behem 15leté zaruéni doby timto garantujeme spravnou funkci originalnich produkti Flexi-Form s ohledem na materialy,
zpracovani a funkénost. Zaruéni doba zatina bézet datem zakoupeni produktu.

Kromé predloZeni dokladu o koupi je pro uplatnéni zéruky nutné, abyste s vyrobkem zachdzeli v souladu s nami poskytnutymi
pokyny k pouZiti a péci a abyste jej pouzivali vyhradné k urcenému celu. Pro ovéfeni zarucni reklamace je nutné predlozit
doklad o koupi a vadny vyrobek. Zaslete nam prosim vadnou formu na nize uvedenou adresu a my vam ji vyménime za novou
formu a zadleme vam ji zdarma. Koncovy uZivatel ma v ramci zarugnich podminek ndrok na vyménu. Pokud je tento model
stale soudsti sortimentu, bude vadny vyrobek nahrazen vyrobkem stejného typu. Pokud model jiz neni soucdsti sortimentu,
bude vadny vyrobek nahrazen podobnym vyrobkem z aktudlniho sortimentu.

PRAVNi ZARUKA

Zakonna prava spotfebitele viici prodavajicimu, pokud zakoupené zbozi nebylo v dobé prechodu rizika bez vad, nejsou touto
zarukou dotgena. Béhem zarugni doby mate v rozsahu povoleném zakonem narok na zakonna préva na dodatecné pinéni,
slevu z ceny, odstoupeni od smlouvy a ndhradu $kody podle 88 437 a nasl. BGB (némecky obcansky zakonik).

VYDAVATEL ZARUKY

LURCH AG - SchinkelstraBe 6 - 31137 Hildesheim - Némecko
Tel.: +49 (0) 5121/ 74 991 74 - info@lurch.de -
www.lurch.de
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	BÁBOVKA
	Mramorové dorty a bábovky
	BPA free

	Flexibilní a stabilní!
	Od roku 1999 je ORIGINAL FLEXI®FORM značkou pro nejkvalitnější formy na pečení vyrobené ze 100% prémiového platinového silikonu – pro perfektní výsledky pečení. Díky vysokému obsahu materiálu a jedinečnému designu je ORIGINAL FLEXI®FORM flexibilní a stabilní. To zaručuje snadné vyjímání z formy a pohodlnou manipulaci.
	CHARAKTERISTIKA
	Teplotně odolné od -40 °C do +240 °C. Absolutně nepřilnavé.
	Hypoalergenní.
	Snadno se čistí a lze mýt v myčce nádobí. Odolné vůči ovocným kyselinám a kvásku. Úspora místa.


	NÁVOD K POUŽITÍ
	Před prvním použitím očistěte a namažte.
	Formu vymažte tukem pouze v případě, že používáte piškotové nebo kynuté těsto. Doba pečení a teplota musí být vždy přizpůsobeny konkrétní troubě. Důležité: Dobrá energetická účinnost snižuje teplotu pečení přibližně o 10 %.
	Po upečení nechte vychladnout přibližně 5-7 minut než se formu vyjmete z trouby.
	Změna barvy je normální patina způsobená zbytky mastnoty a není kryta zárukou.
	ORIGINÁLNÍ FLEXI®FORM
	NÁVOD K POUŽITÍ
	VLASTNOSTI
	POKYNY K POUŽITÍ
	VLASTNOSTI
	Mramorová bábovka
	1. Máslo s prosátým cukrem, vanilkovým cukrem a
	Rum míchejte do pěny. Oddělte vejce a postupně vmíchejte pouze žloutky.
	Střídavě do směsi vmíchejte mléko. Poté šlehejte bílky do tuhého sněhu a vmíchejte je.

	4. Nejprve naplňte formu světlým těstem,
	Pak přidejte tmavý. Vidličkou promíchejte těsto.

	5. Koláč pečte v předehřáté troubě na 175 °C.
	cca 50–60 min dokud nevyběhne.

	Tip: Vychladlou Bábovku posypte moučkovým cukrem na ozdobu!
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	Výborná uvnitř


	PROHLÁŠENÍ O ZÁRUCE
	ZÁKONNÁ ZÁRUKA
	ZÁRUKA
	PROHLÁŠENÍ O ZÁRUCE
	PRÁVNÍ ZÁRUKA
	VYDAVATEL ZÁRUKY
	Designed & Engineered in Germany

	LURCH AG
	Schinkelstraße 6
	31137 Hildesheim • Germany
	Tel. +49 (0)5121 7499174
	info@lurch.de • www.lurch.de
	Navrženo a zkonstruováno v Německu

	LURCH AG
	Schinkelstraße 6
	31137 Hildesheim • Germany
	Tel. +49 (0)5121 7499174
	info@lurch.de • www.lurch.de


