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Od roku 1999 je ORIGINAL FLEXI®FORM značkou pro nejkvalitnější formy na pečení
vyrobené ze 100% prémiového platinového silikonu – pro perfektní výsledky pečení.
Díky vysokému obsahu materiálu a jedinečnému designu je ORIGINAL FLEXI®FORM
flexibilní a stabilní. To zaručuje snadné vyjímání z formy a pohodlnou manipulaci.

CHARAKTERISTIKA NÁVOD K POUŽITÍTeplotně odolné od -40 °C do +240 °C.Absolutně nepřilnavé. 
Hypoalergenní. 
Snadno se čistí a lze mýt v myčce nádobí.Odolné vůči ovocným kyselinám a kvásku.Úspora místa. 

 Před prvním použitím očistěte a namažte. 
Formu vymažte tukem pouze v případě, že používáte piškotovénebo kynuté těsto. Doba pečení a teplota musí být vždypřizpůsobeny konkrétní troubě. Důležité: Dobrá energetickáúčinnost snižuje teplotu pečení přibližně o 10 %.

 Po upečení nechte vychladnout přibližně 5-7minut než se formu vyjmete z trouby.Změna barvy je normální patina způsobená zbytkymastnoty a není kryta zárukou.

Flexibilní a stabilní!

ORIGINÁLNÍ FLEXI®FORM je od roku 1999 značkou vysoce kvalitních pekáčů vyrobených ze 100% prémiového platinového silikonu – 

a perfektní výsledky pečení. Vysoký vstupní materiál a speciální architektura činí z ORIGINAL FLEXI®FORM flexibilní a zároveň

stabilní. To zaručuje snadné vyjmutí a pohodlnou manipulaci.

 Teplotně odolné od -40°C do +240°C. Zcela

antiadhezivní. Antialergické.
 Před prvním použitím očistěte a namažte olejem.

 Pak olej pouze při pečení sušenkového nebo kynutého těsta.

 Doba pečení a teplota musí být vždy upraveny pro příslušnou troubu. 

Snadno se čistí a lze mýt v myčce nádobí

 Odolné vůči ovocným kyselinám a

kvásku Úspora místa

 
Důležité: Dobré ukazatele spotřeby energie snižují teplotu pečení přibližně o 10 %.

 Po upečení a před vyjmutím pečiva nechte cca 5–7 minut vychladnout.

 Zbarvení je normální patina, která se tvoří v důsledku zbytků tuku a není kryta 

zárukou v rámci záruky.

Od roku 1999 je ORIGINAL FLEXI®FORM značkou pro nejkvalitnější formy na pečení vyrobené ze 100% prémiového platinového

silikonu – a pro perfektní výsledky pečení. Díky vysoké míře materiálové náročnosti a speciálnímu designu je ORIGINAL FLEXI®FORM

flexibilní a stabilní. To zajišťuje snadné uvolňování dna a pohodlnou manipulaci.

 Teplotně odolné od -40 °C do Před prvním použitím očistěte a namažte. a s +240 °C

 Pak jednoduše vymažte tukem na piškotové nebo kynuté těsto.

 Absolutně nepřilnavé
 Doba pečení a teplota se musí pokaždé přizpůsobit troubě. Důležité: 

Antialergické  
Dobré energetické hodnoty zkracují dobu pečení přibližně o 10 %.

Po upečení nechte cca 5–7 minut vychladnout, než koláč/chléb vyjmete z formy. Snadno se čistí a je vhodný 

 Vhodné do myčky nádobí. Odolné vůči

ovocným kyselinám a kyselým fermentacím.
 Změna barvy je normální patina způsobená zbytky mastnoty a nespadá pod 

 
odškodnění v rámci záruky.

 Zabírá málo místa

VLASTNOSTI

VLASTNOSTI POKYNY K POUŽITÍ

NÁVOD K POUŽITÍ 



Složení: 

250 g másla

250 g cukru

Doba přípravy: cca 80 minut včetně
doby pečení 

1 balíček vanilkového cukru,

350 g mouky

1 balíček prášku do pečiva

4 vejce

1 lžíce rumu,

250 ml mléka

3 PL Kakaa

 Pečení: 175 °C horní/dolní ohřev cca 50-60 min

1. Máslo s prosátým cukrem, vanilkovým cukrem a 
Rum míchejte do pěny. Oddělte vejce a
postupně vmíchejte pouze žloutky.

2. Smíchejte mouku s práškem do pečiva a prosejte. 

Střídavě do směsi vmíchejte mléko. Poté šlehejte
bílky do tuhého sněhu a vmíchejte je.

3. Těsto rozdělte a jednu polovinu smíchejte se 3 lžícemi kakaa. 

Vmíchejte kakaový prášek.

4. Nejprve naplňte formu světlým těstem, 
Pak přidejte tmavý. Vidličkou promíchejte těsto.

5. Koláč pečte v předehřáté troubě na 175 °C. 
cca 50–60 min dokud nevyběhne. 

Tip: Vychladlou Bábovku posypte moučkovým
cukrem na ozdobu!

Mramorová bábovka 

 Krásná na 
pohled!

Výborná
uvnitř



ZÁRUKA 

PROHLÁŠENÍ O ZÁRUCE

ZÁKONNÁ ZÁRUKA

Tímto garantujeme bezchybnou funkci našich originálních produktů Flexi-Form s ohledem na materiál, zpracování a

funkci po dobu 15 let. Záruční doba začíná běžet datem zakoupení produktu.

Pro uplatnění záruky musíte předložit doklad o koupi, prokázat správné zacházení v souladu s našimi pokyny k použití a

péči a používat výrobek k určenému účelu. Pro uplatnění záruky musíte předložit doklad o koupi spolu s vadným

výrobkem. Zašlete prosím vadný výrobek na níže uvedenou adresu a my vám jej zdarma vyměníme za nový a zašleme

vám jej. V rámci této záruky má koncový spotřebitel nárok pouze na výměnu. Pokud je stejný model stále v naší

nabídce, bude nahrazen výrobkem stejného modelu. Pokud model již v naší nabídce není, bude vadný výrobek nahrazen

podobným výrobkem, který je stále v naší nabídce.

Toto prohlášení o záruce neomezuje vaše zákonná záruční práva vůči prodávajícímu, pokud zakoupená věc nebyla v

době přechodu rizika bez vad. Během záruční doby si zachováváte plná zákonná záruční práva na dodatečné plnění,

slevu z ceny, odstoupení od smlouvy a náhradu škody v souladu s § 437 a násl. německého občanského zákoníku (BGB).

LURCH AG • Schinkelstraße 6 • 31137 Hildesheim • Německo

Tel.: +49 (0) 5121 / 74 991 74 • info@lurch.de • www.lurch.de 



PRÁVNÍ ZÁRUKA

VYDAVATEL ZÁRUKY

PROHLÁŠENÍ O ZÁRUCE

LURCH AG • Schinkelstraße 6 • 31137 Hildesheim • Německo
Tel.: +49 (0) 5121 / 74 991 74 • info@lurch.de •
www.lurch.de

Zákonná práva spotřebitele vůči prodávajícímu, pokud zakoupené zboží nebylo v době přechodu rizika bez vad, nejsou touto
zárukou dotčena. Během záruční doby máte v rozsahu povoleném zákonem nárok na zákonná práva na dodatečné plnění,
slevu z ceny, odstoupení od smlouvy a náhradu škody podle §§ 437 a násl. BGB (německý občanský zákoník).

Během 15leté záruční doby tímto garantujeme správnou funkci originálních produktů Flexi-Form s ohledem na materiály,
zpracování a funkčnost. Záruční doba začíná běžet datem zakoupení produktu.

Kromě předložení dokladu o koupi je pro uplatnění záruky nutné, abyste s výrobkem zacházeli v souladu s námi poskytnutými
pokyny k použití a péči a abyste jej používali výhradně k určenému účelu. Pro ověření záruční reklamace je nutné předložit
doklad o koupi a vadný výrobek. Zašlete nám prosím vadnou formu na níže uvedenou adresu a my vám ji vyměníme za novou
formu a zašleme vám ji zdarma. Koncový uživatel má v rámci záručních podmínek nárok na výměnu. Pokud je tento model
stále součástí sortimentu, bude vadný výrobek nahrazen výrobkem stejného typu. Pokud model již není součástí sortimentu,
bude vadný výrobek nahrazen podobným výrobkem z aktuálního sortimentu.
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max 240°C max -40°C

Designed &
Engineered
in Germany
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